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PRZEKASKI NA ZIMNO - RYBNE
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1. Ryba po cygansku w sosie winnym.

2. Filet rybny marynowany na stodko-kwasno.

3. Filet rybny podawany w sosie paprykowym.

4. Karp po zydowsku.

5. Karp w galarecie.

6. Ryby faszerowane (karp, szczupak, pstragjesiotrsandacz).

7. Wegorz w Smietanie skrapiany biatym winem.

8. Krazki rybne z chrzanem.

9. Sledzie w oleju.

10. Sledzie pod pierzynka jogurtowo-majonezowa.

11. Sledzie po wegiersku w papryce ostrej i stodkiej.

12. Sledzie w zalewie czosnkowo — majerankowe;j.

13. Sledzie po kaszubsku.

14. Sledzie ,pod lodem” w galaretce z marynowanymi warzywami.
15. Sledzie w kolorowym pieprzu podawane z satatka jabtkowa.
16. Marynowane roladki sledziowe.

17. Rolmopsy.

18. Potmisek ryb wedzonych podawany z pikantnymi satatkami.
19. Krewetki z dipami podawane na cykorii.

20. Sushi lub sashimi (z tunczyka, lososiakrewetek).

21. Tymbaliki (galaretki mini) np. z tososia z warzywami.

22. Losos w galarecie z jajkiem.

23. Roladki rybne faszerowane w glazurze.

24. Polmisek pikantnych lub stodko-kwasnych sledzikow.

25. Ogoreczki lub pomidorki faszerowane serem i tososiem.
26. Ogoreczki lub pomidorki faszerowane serem i tunczykiem.
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