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1. Tradycyjne zrazy wotowe.

2. Rumsztyk wolowy w sosie czosnkowym.

3. Renska pieczen wolowa bejcowana.

4. Ossobuco duszona wotowina na sposob wioski.

5. Bitka wolowa w sosie z czerwonym winem.

6. Wolowina po burgundzku.

7. Wolowina po wlosku duszona w suszonych pomidorach
i czerwonym winie podawana z kluseczkami gnocchi.

8. Wotowina pieczona, podduszana w sosie ziotlowym.
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