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1. Zupa:
- ros6t z makaronem, marchewka i pietruszka.

2. Miesa obiadowe:
- kotlet de volaille lub kotlet schabowy.
- fileciki drobiowe zapiekane w sosie Smietanowo-paprykowym lub
zraziki ze schabu faszerowane miesem i warzywami w sosie pieczeniowym.
- udka pieczone.

Dodatki:
- ziemniaki gotowane,
- zestaw surowek.

Napoje zimne - bez limitu:
- soki,
- woda,
- Napoje gazowane.

Napoje gorace - bez limitu:
- kawa,
- herbata.

Deser:
- trzy rodzaje ciast.

Cena 125 z}/os. - kalkulacja dotyczy przyjecia powyzej 25 osob.
Czas trwania imprezy do 3 godzin.

Zachecamy do ustalania wlasnego menul

Menu mozna wzbogacac¢ o przekaski zimne i kolacje

Restauracja ,Pod Aniotami”
ul. Przemystowa 23, 66-100 Sulechow
68 385 84 37
www.podaniolami.com
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